
 

 

Unsere Preise sind inklusive aller Abgaben und in Euro ausgewiesen. 

 

 

 

 

 

essen / trinken / genießen / wiederkommen 

 

 

~~~~~ GENIEßERMENÜ ~~~~~ 

 

 

 RÄUCHERAAL 

Ziegenfrischkäse / Jungzwiebel / Radieschen / Pumpernickel 

A,C,G,N 

 

~~~~~ 

 

 SCHWEINSZUNGE   

 Wurzelgemüse / Kren / Senfkaviar 

A,G,L,O 

 

~~~~~ 

 

 ZANDER  

Bärlauchpolenta / Cherryparadeiser / Beurre blanc 

D,G,L,O 

 

~~~~~ 

 

BLACK ANGUS RINDERBRUST & GÜSSINGER GARNELE 

Pastinake / Radicchio Tardivo / schwarzer Knoblauch 

A,G,L,O,R,F 

 

~~~~~ 

 

 CREME BRÜLEE  

Beerenragout / Nougateis 

A,C,G,H, 

 

oder 

 

 SCHAF trifft KUH, ZIEGE schaut zu   

Käse vom PÖHL am Naschmarkt 

G,O,H 

 

 

4 Gänge 68.-  /  4 Gläser 29.- 

5 Gänge 78.-  /  5 Gläser 35.- 

 

 

 



 

 

Unsere Preise sind inklusive aller Abgaben und in Euro ausgewiesen. 

 

zum Start servieren wir Ihnen auf Wunsch ein Gedeck   4.80 p.P. 

 

 

~~~~~ VORSPEISEN ~~~~~ 

 

BEEF TARTAR C,M,A,         Vorspeise   16.30 

Senfmayonnaise / Knochenmarkbrösel / Wachtelei   Hauptspeise 20.30 

 

RÄUCHERAAL A,G,D, 

Ziegenfrischkäse / Jungzwiebel / Radieschen / Pumpernickel   15.40 

 

FRÜHLINGSSALAT A,C,G,N 

Bärlauchtopfen / Brotchips       9.90 

 

 

 

~~~~~ ZWISCHENGERICHT / SUPPEN ~~~~~ 

 

BÄRLAUCHCREMESUPPE A,C,G,L, 

Wildbutterschnitzel        7.20 

 

JAKOBSMUSCHEL A,C,G,L,R 

Safranrisoni / Spinat / Olive / Mangalicalardo    16.- 

 

SCHWEINSZUNGE M,L 

Wurzelgemüse / Kren / Senfkaviar      12.- 

 

 

 

 

~~~~~ HAUPTGANG ~~~~~ 

 

ZANDERFILET D,G,L, 

Bärlauchpolenta / Cherryparadeiser / Beurre blanc   29.60 

 

BARBARIE ENTENBRUST A,G,L,O 

Schupfnudel / Lauch / Karotte       25.60 

 

BLACK ANGUS RINDERBRUST & GARNELE A,G,L,O,R, 

Pastinake / Radicchio Tardivo / Schwarzer Knoblauch   28.40 

 

gebratene KALBSLEBER A,G,L,O 

Jungzwiebel / Speck / Kartoffelpüree      20.20 

 

RÄUCHERSCHAFSKÄSETASCHERL A,C,H,L 

Rote Rübe / Austernpilze / Walnusspesto     18.60 

 

 



 

 

Unsere Preise sind inklusive aller Abgaben und in Euro ausgewiesen. 

 

~~~~~ DESSERT ~~~~~ 

 

RHABARBERTARTE A,C,G,H 

Buttermilcheis         9.90 

 

CREME BRÜLEE C,G,H 

Beerenragout / Nougateis       9.80 

 

MOHR im HEMD A,C,G,H 

Schokoladensauce / Schlagobers      7.80 

 

2 Stück PALATSCHINKEN / Marillenmarmelade  G,A,C   5.80 

 

SOMLOER NOCKERL G,A,C,H,O 

Schlagobers / Weichseln / Schokoladensauce    7.- 

 

3erlei SORBETS A,C 

Knusperhippe / Früchte / Baiser       6.60 

 

gerührter WIENER EISKAFFEE A,C,G,H,O 

Amaretto / Baileys / Karamellsauce /Schlagobers    8.- 

 

HEIßE LIEBE A,C,G,O 

Heiße Himbeeren / Eierlikör / Schlagobers      6.80 

 

 

~~~~~ KÄSE ~~~~~ 

 

SCHAF trifft KUH, ZIEGE schaut zu  G,O,H     14.60 

Käse vom Pöhl am Naschmarkt 

 

 

~~~~~ unsere WEINEMPHELUNG zum Dessert ~~~~~ 

 

2019 Beerenauslese Terrassen  Domaine Wachau    6.30 

 

2017 Trockenbeerenauslese Chardonnay PMC / Apetlon  7.10 

 

1982 Maury Vin du Natural  Thunerin- Calvet / Frankreich 6.90 

 

 

~~~~~ unsere Heißgetränke ~~~~~ 

 

großer Brauner G, o. Mokka 3.90  kleiner Brauner G o. Mokka   2.90 

Melange  G, o. Verlängerter 3.60  Cappuccino G      3.90 

LatteMacchiato G,   4.10  heiße Schokolade  G   3.80 

Tee mit Zitrone      3.60  Tee mit Rum      5.80 

 


