~~~~~ unser SOMMELIER empfiehdt ~~~~~

WEISSWEIN

2022 Hausmarke (WR)
2022 Welschriesling Velich [ Apetlon
2022 Grimer Veltliner Kremser Weinberge  Tiwk [/ Straging

2019 Chardonwnay Unplugged:  Reeh/Andaw

2019 Weissburgunder Drinnergrund Grow Reserve
G. Tschida/ Apetlon

2021 Newburger Tinhof [ Traumsdorf
2022 Gelber und Roter Traminer Umathwumn/ Frouvenkirches

2022 Sauwvignow Blanc Kitgzek- Samsal
Wohlmutiv [ Kitzek im Saunsal

NATURAL o= ORANGEWEIN

2022 Perfekt Day Pittnauer [ Goly
ROSEWEIN

2022 Zweigelt Rose Wuwrginger [ Apetlon
ROTWEIN

2022 Hausmawke (zw)

2019 ZW&ig«defeVloy Schaller [/ Podersdorf

2020 Blaufriankisch Wagentristl [ Grosshoflein

2019 Cabernet Franc Black Peawrl Hoffman / Monchhof

2019 Diabolus (zw,BF,ME) P.M.C. / Apetlon

INTERNATIONAL

2021 Riesling Schieferkristal Koauthduserhof [/ Deutschland,
2022 Sassicaiov Le Difese IGT Bolgheri [ Italien
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wnsere JAHRESZEITENKUCHE

saisonal [ regional [ national
gebeigte LACHSFORELLE A6.x,
Huttenkdise [/ Gurke / Mandel [ Léwengadhuv [ Kaviow 15.90

GEFLUGELLEBERTERRINE A,C.G
Kaffee / Tranbe [/ Brioche 14.80

BARLAUCHCREMESUPPE A,C.G
Stundenei [ offene Frihlingsrolle 7.80

O OO OO OO OO NN NN NN NN

KALBSKOPF & WIENER SCHNECKE c,6,r

Bowrlauch [ Radischew [ Frisee 17.50
MANGALICABEUSCHL 4,6,L

Safranknsdel [ Wurgelgemiise 12.-
BUNTBARSCH D,6,L.0

Risotto/ Olive [/ Fenchel [ Zitronen-Kardamonschouwwm 29.80
WILDSCHWEINRUCKEN 4,C,G,L,0

Kréuuter -Kroketter / Bohumischer Verpel [/ Kohdrabi 31.60
KANINCHENKEULE 4,6,L,0

Polentow / Artischocken [ Pawadeiser [ schwowger Knoblawch 28.80
LAMMHUFTE A,L0,6

Freogolow Sawda [ Zucching [ Melangoni [ Joghuut 32.90
TAGLIATELLE AL,

Borlauch /[ Bergkiise [ Paradeiser [ Blattsadlat 18.50
KAROTTENVIELFALT A,c,6.#

Frischkdise [/ Thymion-Honigeis 10.50

EIERLIKOR-PANNA-COTTA A,c.G
trdbeerenw / Kumquaty 10.50



unsere KLASSIKER

der Geschmack der Wirtshauwskultur

BEEF TARTAR CMAG Vovspeise  18.20
Zwiebelmormelade [ Wachtelei [ Senfkowiow [Ajvowr Hauptspeise 22.20

klawe RINDSUPPE mit Wurzelgemiise A,C,L,

alsy Einlage Leberknddel oder Festtagsnudeln 6.20
paprigierte FISCHSUPPE [/ Tawhonya o,1,0,4 8.90
GRAMMELKNODEL Vorspeiser  10.50
Paradeiskraut [ Kinmumelsaft "L/ Schweinspopcorw Hauptspeise 16.50

OO OO OO OO NN NN NI NN NN

GEBACKENES - servierenw wir mit Kawtoffelsalat & Zitrone A,G,C,LM

WIENER SCHNITZEL vomv SCHWEINSKARREE 17.20
WILDSCHNITZEL [/ kaltgerihwte Preiselbeeren 22.90
(Hirschy, Rehy, Wildschwein je nach Verfilgbarkeit)

¥ BACKHENDL 17.90
CORDON BLEU [/ kaltgeridute Preiselbeeren 18.90

rosaw gebratener ZWIEBELROSTBRATEN vorvder KALBIN A,L,0
knuspriger Zwiebel [/ Bratkawtoffeln / Gurkerl Beiried o Rib-Eyes 25.90

GULASCH vomv WEIDERIND LA,
Sexrviettenknodel [ Essiggenuise 14.60

aunsy unserenw DRY AGEDSCHRANK

der Pure Fleischgeschmack

RIB EYE von der KALBIN 47.80
mit klassischen Fettauge [/ mind. 30 Tage geveift (ca. 300g)

BEIRIED vonder KALBIN 47.80
gut mowmoriert / mind. 30 Tage gereift (ca. 300g)

RINDSFILET von der KALBIN 44.50
Klassisch (2509)

dagw servievenw wiv Grillgemivse [ Steakponunes [ Jus [ Cafe de Pariy
A,G,M,0



