GCASTHAUS

WZUM FROHLICHEN ARBEITER®

FAMILIE TSCHIDA

Herzglich WILLKOMMEN in wnserem ,Gasthaus

Wir freuven ung; Sie gusamumery mit unseren Teanwy
kulinarisch verwdhnen gz diwferv und wianschew Ihnevw
angenehume Stundew bei uns!

Euwre Familie Tschida

unser DIPLOM SOMMELIER empfiehdt zum Stowt

etway PRICKELNDES 0,11t

2021 SALZ & TEGEL brut Natur  G. Tschida / Apetlon 7.
N/V ROSE brut Sgigeti/ Goly 7.50
N/V CREMANT Atmospheres brut  Landron/ Frankrveich 7.50
UHUDLER FRIZZANTE Mirtiv/ Eltendorf 5.50

HANDWERK & GENUSS ohne ALKOHOL 0,11t

Verjus Vitad Reeh / Andaw 6.-

Riesling Dr. Lo- Dr. Loosen [/ Mosel 5.-
gy way ANDERES

JOJO Aperitivo- - Wildberry Tonic Mawkowitsch & Reisetbauer 7.50

Rhaborber- Himbeere HAUSLIMONADE 6.-



unser DIPLOM SOMMELIER empfiehlt

WEISSWEIN

2024 Hausmavke weifS(wr)

2025 Gelber Muskateller Steindorfer [/ Apetlon

2025 Grauer Burgunder Lebenswerks Friedvich / Weiden o See
2022 Chawdornay Ried Livss Kroiss [ TUmity

2022 Gelber & Roter Trauminer Umathuwm [ Frauenkivchesn

2024 Grimer Veltliner Federspiel J&G — Hogl/ Spity awd. Donaw
2021 Sauwvignow blancRied Swlgtal  Hack-Gebell / Gamlity
2019 Balatow (R/FU) Hidden Treaswres [ Ungauwn

NATURAL 0. ORANGEWEIN

2022 Perfekt Day Pittnauer [ Gols
ROSEWEIN

2025 Zweigelt Jurtschitschv [ Langenlois
ROTWEIN

2023 Hauwsmavke rot (zw)

2021 Zweigelt Classique Pockl / Ménchhof

2023 Blaufrankisch klassiks Gager [ Deutschkvewy

2022 Pinot Noir alte Reben Johanneshof Reinisch / Tattendorf

2022 BM 365 (Br,ME) Adwriowv [ Apetlon

2023 Nebbiolo- Langhe Vietty /[ Italies

SURWEIN & PORTWEIN 1/161t
2025 Spcitlese Rosé Angerhof Tschida / ITWmity
2018 Beerenauslese Seewinkel Velich [/ Apetlow
N/V Portwein Twany 10 yeaws old: Dow s/ Portugal

5.90

7.80
7.80

7.50
7.10

6.80

5.80

6.60

5.90

6.50



BROTZEIT

Sauerteig Brot von uwnserem Hausbdcker Goldenitschv
Butter [ Aufstrichv / aus unserer Riucherkammer [ Gemilse
nuwr Tischweise /[ pro-Person 4.90

GENIERERMENU
essenv /[ trinkew [ genieflen [ wiederkomwumery

ENTENLEBERTERRINE
trdbeere [ Spargel [ grimer Pleffer

2022 Gellber & Roter Traminer - Umathuwm [ Fraovenkivcheww

~Neaa A

WINERSCHNECKEN RAGOUT ,, ESTERHAZY ART"
Mandel-Griefs-Knodel

2023 Chawdonnay Ried Livss - Kroiss [/ ITUmity

~Neaa A

BOHMERWALD ZANDERFILET
Petersilgraupen [ Karotte [/ Holunderblittenessigschauwm
2021 - Sawvignow blanc Ried Sulgtald [ Hack-Gebell

~Neaa A

2erlei vomv MAIBOCK
Blinis [/ Orange [ Spargel [ Morchelralhwmsource

2022 Pinot Noir alte Rebew - Johanneshof Reinisch / Tattendorf

N~~~

PANNA COTTA
Ananas [ Kokos [/ Bumbw Rum

2018 Beerenauslese Seewinkel - Velichv [ Apetlow
und [ oder
KASEREISE dwrch Ewropa (6 Sorten)
N/V Portwein Twany 10 yeary old - Dow "y [ Portugal

3 Ginge 57.- / 4 Ginge72.- [ 5 Ginge86.- [ 6 Ginge 99.-
3 Gloser 21.- / 4 Gloser 28.- [ 5 Gliser 35.- [ 6 Gliiser 42.-

Allergeneliste
A-Gluten, B-Krustentiere;, C-Eier, D-Fisch; E-Erdniisse; F-Sojoy, G-Milch; M-Senf;
H-Schalenfritchte; L-Sellerie; N-Sesoum, O-Sulphite, P-Lupinen; R-Weichtiere




wnsere JAHRESZEITENKUCHE

saisonal [ regional [ national
~~~~~ DAVOR~~~~~
ENTENLEBERTERRINE c,6
Spavgel [ Erdlbeere [ grimner Pfeffer 18.50
gebeigte LACHSFORELLE 6
Rote Riben / Joghuut [ Salggitrone [ Kerbel / Junggwielbel 18.50
SPARGELCREMESUPPE A,C,G.L,
Windbeutel / Spargel 8.-
~~~~~ DAZWISCHEN~~~~~
Haciertes KALBSBRIES L0
Spawgel [ Erbse [ Koriandersauice 20.50
WIENER SCHNECKEN RAGOUT ,,ESTERHAZY ART  4,G,L,0,R,C
Mandel-Griefs-Knodel 18.-
~~~~~ HAUPTSPEISEN~~~~~
BOHMERWALD ZANDERFILET A,0,6,L,0
Petersiliengraupen [ Kawotten [ Holunderblittenessigschaum 34.40
geschimortes RINDERGAB 4,6,L,0
Polentow [/ Rotweingwiebel / Broccoli / Mangold 29.50
2erlei vomy MAIBOCK (rosav gebratew & Wildbutterpraline) A,.c,6,L,0
Blinis [ Orange [ Spargel [ Movchelrahmsauce 33.90
gekochte HUHNERBRUST 4,8,C,6.L,0,
Flusskiebs / Kohlrabi / junger Spinat [ Schupfudel 29.80

WEIRER & GRUNER SPARGEL 4,6,L,c0 28.60
- Beinuschinkew /[ Schwittlauwch-Kren-Sauce [ Petersilkowtoffeln
Stundenei [/ Pavadeiser [ Kavtoffelflowv / Kerbelsauce [ Mandel

~~~~~ DANACH~~~~~
CREMESCHNITTE A,C,H,G
Eierlikor [ Himbeere [/ Mandel / Sanddornsorbet 12.50
PANNA COTTA A,G
Anonas /[ Kokos [ Bumbuw Ruw 12.50
2 Stk. BUCHTELN a.c.q,
Marillervwagout [ Tonkabohnenschaumwy 8.80

KASERELSE durch EUROPA 6,04,
Chutney / Gelee / Nisse [/ Kerne 17.50



unsere KLASSIKER

der Geschimack der Wirtshauwskuwltur

BEEF TATAR CMAG

Zwiebelmarmelade [ Schnittlanchmayonnaise / Vorspeisee  19.50
Parmesowv [ Knochenmarkbutter Hauptspeise 24.50

kKlore RINDSUPPE mit Wurgelgemiise A,C,L,

Einlage g Wahli: Leberknodel / Festtagsnudelw [ Frittaten 6.80

paprigievte FISCHSUPPE [/ Buchtel o,1,0,4 10.50

GRAMMELKNODEL Vovspeise  12.-

Paradeiskraut [ Kivmmelsaft "L/ Schweinspopcorw Hauptspeise 18.-

IOV

GEBACKENES - servieren wir mit Kawtoffelsalat & Zitrone A,G,C,LLM

WIENER SCHNITZEL vom SCHWEINSKARREE 17.90
WILDSCHNITZEL [ kaltgerivhite Preiselbeeren 25.-
(Hirsch, Reh, Wildschwein oder Fason je nach Verfilgbawkeit)

¥ BACKHENDL 18.50
CORDON BLEU [/ kaltgeridhute Preiselbeeren 19.90

rosaw gebratener ZWIEBELROSTBRATEN vowder KALBIN 4,L,0
knuspriger Zwiebel / Bratkowtoffeln / Gurkerl Beiried o: Rib-Eye 29.60

GULASCH vomv WEIDERIND LA,

Serviettenknsdel / Chilikcisekrainer [ Spiegelei [ Olpfefferoni 18.80
KASESPATZLE L4,

bunter Blattsalat / knuspriger Zwiebel 17.50
2 Stitck PALATSCHINKEN [/ Mowrillevumawmelade G,A,C 6.50
SOMLOER NOCKERL G.A,c.#,0

Schlagobers [ Weichselw / Schokoladensouce 8.50
3erlei SORBETS Ac

Knusperhippe [ Frivchte [ Baiser 7.50
gevidhuter WIENER EISKAFFEE 4,c,6,#,0

Amaowetto-/ Baileys [ Karamellsource [Schlagobers 8.60
HEIRE LIEBT A,c,6,0

Heifle Himbeeren [ Elerlikor [ Schlagobers 8.-



